‘ DU : 21/09/2026 AU 25/09/2026

LUNDI

Taboulé a la
tomate

Steak haché

'

' Haricots beurre

- Yaourts aux

fruits
6
| Arachide 6 Lait Il Poisson
2 Céleri 7 Lupin 12 Sésame
3 Crustacé 8 Mollusque 13 Soja
Y Fruits a coque 9 Moutarde
5 Gluten 10 Oeufs

14 Anhydride
Sulfureux/Sulfites

w I MEN CANT NE

modifiable selon approvisionnement

Poulet curry

COoCOo
6

Riz

Comté

Fruits de saison

(P

- v
JEVUDI VENDREDI
Tarte aux Concombre
fromages vinaigrette
5,6,9,10

Salade verte

Creme vanille
6

Madeleine
5,6,10

M Menu végétarien
€ Péchedurable

B v~/ Viandes francaise
‘" h < Poisson frais
Landelles N

—— e ceufs

francais

Poisson pané
5,6,10

- \‘\A—

Coquillettes

5

¥y

Fruits de saison

\

Agriculture

o

';?_;2 Label rouge @ biologique

= Appellation Recette CO.Cli.Co
{L@ d'Origine 27, )

~ Protégée(aOP) & Desaison

/% Haute Valeur

= Environnementale SV Plat sans viande
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