
Allergènes selon les données fournisseurs sont numérotés de 1 à 14

1 Arachide              6 Lait                 11 Poisson

2 Céleri                    7 Lupin             12 Sésame

3 Crustacé              8 Mollusque     13 Soja

4 Fruits à coque     9 Moutarde      14 Anhydride Sulfureux/Sulfites

5 Gluten                 10 Oeufs

Menu végétarien
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DU : 23/03/2026 AU 27/03/2026 

Pêche durable

Viandes française

œufs 

françaisPoisson frais

Agriculture 

biologique

De saison

SV     Plat sans viande

Haute Valeur 

Environnementale

Appellation 

d'Origine 

Protégée (AOP)

Label rouge

Fusilli
5

Salade
pomme de 

terre cervelas 

Filet de colin 
beurre blanc

6,11

Salade 
tomate feta 

6

Bolognaise
Cube de 
poulet 

Fermier

Poêlée de 
légumes 

Quiche aux 
légumes 

5,6,10

Coulommiers
6

Ratatouille
St Paulin 

6 Salade verte 

Liégeois 
vanille 

6,10

orange Brownies
5,6,10

Yaourt aux 
fruits 

6
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