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allergénes selon les données fournisseurs sont numérotés de 1 & 14
1 Arachide 6 Lait
2 Céleri 7 Lupin

3 Crustacé 8 Mollusque
4 Fruits a coque 9 Moutarde
5 Gluten 10 Oeufs

11 Poisson
12 Sésame ‘€ Péchedurable

13 Soja f_:y Viandes francaise
14 Anhydride Sulfureux/Sulfites =

Menus Cantine
DU : 09/03/2026 AU 13/03/2026
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