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DU 02/03/2026 AU 06/03/
VENDREDI
Rillette de sardine Carottes rapées Chipolatas Lasagnes au saumon

Sauté de dinde
sauce champignons

Légumes a couscous Salade Verte

Approvisionnement

Pommes de Terre

Semoule

: Camembert Kiri
noisettes
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@ J’
<o

T - oy Agriculture
Menu végétarien " Label r
» g #:2 Label rouge @ biologique
Appellation " " Recette CO.Cli.Co
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Protégée (AOP) %" De saison

ﬂllergénes selon les données fournisseurs sont numérotés de 1 a 14
1 Arachide 6 Lait 11 Poisson ] _ _
2 Céleri 7 Lupin 12 Sésame ‘ ‘© Péche durable
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3 Crustacé 8 Mollusque 13 Soja 3
4 Fruits a coque 9 Moutarde 14 Anhydride Sulfureux/Sulfites
5 Gluten 10 Oeufs b

'f_:f Viandes frangaise

<= Poisson frais

Haute Valeur
~ Environnementale SV  Plat sans viande

?__.:k ceufs francais






